TAPAS clasicas

TORTILLA de PATATAS” con ALIOLI" -
Spanisches Kartoffelomelett” mit Aliolif - vegetarisch ’_§ Tapa 6,50 €
Spanish omelett with potatoes & onions, served with home-made garlic-cream - vegetarian

Du magst es GROSS - Portion Grande +4,00 €

» Recomendacién - unsere Weinempfehlung fiir diese Tapa:

Ocho y Medio Malbec - Tierra de Castilla- 7,90 €/ 0,2l
Malbec, 13% alc. - trocken, charakterstark

PATATAS BRAVAS
Ger0stete Wirfel-Kartoffeln mit originaler BRAVA-SoRRe (scharf) Tapa 6,50 €
Fried potato chunks with spicy BRAVA-Sauce

Du magst es GROSS - Portion Grande +4,00 €

PATATAS con MOJO (CANARIO) » 2
Drillinge-Kartoffeln mit kanarischer, roter MOJO-SoRe - vegan Wﬁ Tapa 7,50 €
Fingerling potatoes with canarian red sauce - vegan

Du magst es GROSS - Portion Grande +4,00 €

» Recomendacidon - unsere Weinempfehlung fiir diese Tapa:

Montespina Verdejo — D.O. Rueda - 8,50 €/ 0,2l
Verdejo, 13% alc. — trocken

CHAMPINONES al AJILLO v
Champignons in Knoblauchdl - vegan WN Tapa 7,50 €
Mushrooms cooked in garlic-oil - vegan

CHAMPINONES rellenos y gratinados™' ’
Champignons gefiillt und gratiniert - vegetarisch f_§ Tapa 8,50 €
Stuffed mushrooms baked with cheese - vegetarian

» Recomendacidn — unsere Weinempfehlung fiir die Champignons:

Campante Blanco - D.O. Ribeiro (Galicia) - 7,90 €/ 0,2l
Palomino, 11,5% alc. — halbtrocken, tropische Friichte

SURTIDO de QUESOS MANCHEGOY con DULCE de MEMBRILLO
Verschiedene MANCHEGO-K&seH P P Tapa 9,90 €
Variety of spanish MANCHEGO-cheese' P "%

Du magst es GROSS - Portion Grande +6,50 €
» Recomendacién - unsere Weinempfehlung fiir diese Tapa:

Hello World - Petit Verdot - Tierra de Castilla- 7,90 € / 0,2l
Petit Verdot, 14% alc. — trocken, samtig

PIMIENTOS e PADRON &
GRUNE Brat-Paprika (nicht scharf) W}y Tapa 8,90 €
Green fried bell-peppers
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DATILES con BAICON
Datteln im Speckmantel Tapa 7,90 €
Dates with bacon

» Recomendacidon - unsere Weinempfehlung fiir diese Tapa:

Montespina Verdejo — D.O. Rueda - 8,50 €/ 0,2l
Verdejo, 13% alc. — trocken

BERENJENAPE con MIEL ,—§
Knusprig gebackene Auberginen®E - Sticks mit Honig Tapa 9,90 €
Deep fried egg-plant with honey

» Recomendacién - unsere Weinempfehlung fiir diese Tapa:

Sierra Llana SILL (BIO) - Tierra de Castilla- 7,90 €/ 0,2l
Tempranillo, 14% alc. - trocken, dunkle Kirsche

Prueba oe Vinos - \/\/empmbe

Kennst du schon unsere Weinproben?

Einmal im Monat findet in unserer Vinoteca im Untergeschoss ein Winetasting mit einer
Auswahl passender Tapas statt. Trag dich in unseren Newsletter ein und erfahre, wann
die Tastings stattfinden.

Unsere Tastings sind auch das perfekte Geschenk - verbring Zeit mit deinem
Lieblingsmensch und leckerem Wein in gemiitlicher Atmosphare.

Wir freuen uns auf Euch!

g noch gin Tipp!
Mit einem Gutschein von uns verschenkst du gleich 2 Locations, die spanischen Genuss
bieten - ja, genau...

...unser neues Restaurant ,Noche Mediterranea‘
im Schatten des Dom zu Speyer kann ebenfalls mit unserem Gutschein besucht werden
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Pescado - FISCH

GAMBASF al AJILLO

Garnelenf in Knoblauch-Ol Tapa 10,90 €
Fried prawnsF seared in garlic-oil
GAMBAS* al CARBON y ACEITE de HIERBAS

Tapa 14,30 €

Garnelenf mit allem Drum und Dran von der Holzkohle mit hausgemachtem Krauterdl
Whole grilled PrawnsF served with a home-made herbal-oil

» Recomendacién - unsere Weinempfehlung fiir die Garnelen-Tapas:
Puerta Santa - D.O. Rias Baixas (Galicia) - 8,90 € [ 0,2l - Albarifio, 13% alc. - fruchtig, trocken

CALAMARES:~°.> a la ROMANA con Alioli de LIMA"

Tintenfischringe®A0: D nach romanischer Art mit Limetten-Alioli"
Deep-fried squid rings &40 P served with home-made lime-garlic-cream

Tapa 9,90 €

» Recomendacidon - unsere Weinempfehlung fiir diese Tapa:
Campante Blanco - D.O. Ribeiro (Galicia) - 7,90 € / 0,2l - Palomino, 11,5% alc. - halbtrocken, tropische Friichte

BOQUERONES«<° FRITOS
frittierte Sardellen &P Tapa 11,90 €
Deep fried fish &P

» Recomendacidon - unsere Weinempfehlung fiir diese Tapa:
Vegas Privada N° 40 - Vino de Espafia - 7,90 €/ 0,2l - Prieto Picudo y Tempranillo, 13% alc. -trocken, feinherb

PULPOe° a FEIRA
Oktopus® auf Kartoffeln mit Paprikapulver (edelsiR & scharf gerduchert) Tapa 14,30 €
Steamed octopus® served with potatoes and ground sweet and spicy red pepper

PULPO° al CARBON con MERMELADA de Tomate

Oktopus® vom Holzkohlegrill an einer hausgemachten Tomaten-Marmelade
Charcole grilled octopus® served with home-made tomato jelly

Tapa 15,90 €

» Recomendacidn - unsere Weinempfehlung fiir die Pulpos:
MORGADIO - D.O. Rias Baixas (Galicia) - 9,40 €/ 0,21 - Albarifio, 13% alc. - trocken, fruchtig
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arne - FILEISCIA

CARRILLADA de CERDO en su SALSA

Geschmorte Schweinebickchen in Sauce Tapa 14,50
Stewed pork-cheeks
COSTILLAS de CERDO al CARBON con MANZANA asada®X

Tapa 12,90

Marinierte, auf der Holzkohle gegrillte Schweine-Rippchen mit hausgemachtem Bratapfel-DipPX
Charcole grilled pork-ribs served with roasted apple sauceP*

A\

» Recomendacidn - unsere Weinempfehlung fiir diese herzhaften Tapas:

VARIETALES 18 - D.O. Uclés - 9,40 € 0,2l
Syrah, Tempranillo, Cabernet y Merlot — 14,5% alc. — trocken, charakterstark

CROQUETASE#05 de JABALI con ALIOLI" de AJO NEGRO

Bechamel -Kroketten vom Wildschwein®H.2:3 mit einer Alioli vom schwarzen Knoblauch* 3 porTapa 8,30 €
Croquettes &HP3made from wild boar

CROQUETAS:#25 de JAMON IBERICO:

Bechamel-Kroketten mit Iberico-Schinken&H.D:3
Croquettes &"D:3 made from iberican ham

3 por Tapa 8,30 €

~

» Recomendacidn - unsere Weinempfehlung fiir die Croquetas:

Legado 14 Meses Roble BIO - Tierra de Castilla— 9,40 € / 0,2l
Cabernet, Merlot, 14% alc. — trocken, fruchtig

CHORIZO::+ al CARAMELO con POLVO de PISTACHO

in Rotwein karamellisierte Chorizo*2s+ mit Pistazienpulver' Tapa 6,60 €
spanish sausage»+ caramalized in a redwine reduction garnished with ground pistachio'

POLLO al CARBON con SALSA CRIOLLA
Ausgebeinter Hdhnchenschenkel von der Holzkohle an Criolla-Dip Tapa 9,90 €
Boned chicken thigh grilled on charcole, served with a Criolla-Dip

FILETITOS de CORDERO con BERENJENA ASADA y REDUCCION de VERMUT

Steaklets vom Lamm mit gegrillter Aubergine und einer Vermut-Reduktion Tapa 12,90 €
Lamb Steakletts with grilled Egg-Plant served with a Vermut reduction

ENROLLADITO de TERNERA con PIMIENTOS y QUESOS
Réllchen vom Rind, gefiillt mit Kdse™ und Ofenpaprika Tapa 12,90 €
Beef-Roll filled with bell-pepper and cheese

EMPANADILLA°: de TERNERA con SALSA MOJO
2 TeigtaschenPE mit von Hand geschnittenem Rindfleisch [100%] und Gemuse gefiillt, an Mojo-Sauce Tapa 8,90 €
2 home-made dumplings >E filled with beef and vegetables, served with a canarian red sauce

Tapa 8,90 €
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EMPANADILLAc: de VERDURAS i
2 Teigtaschen™E mit Gemiise gefillt, an Mojo-Sauce ’_é
2 home-made dumplings £ filled with vegetables, served with a canarian red sauce

» Recomendacidn - unsere Weinempfehlung fiir diese Tapas:

Hello World Cabernet Franc - Tierra de Castilla - 7,90 €/ 0,2l
Cabernet Franc, 14% alc. - trocken, fruchtig

ALBONDIGAS:>» de TERNERA en SALSA de TOMATE con CHIPS de PATATA
HackfleischballchenEPA[100% Rindfleisch] in TomatensolRe mit Kartoffelchips Tapa 9,50 €
Home-made meat-balls&P4 [100% beef] with tomato sauce and home-made potato chips

Du magst es GROSS - Portion Grande +6,00 €

» Recomendacién - unsere Weinempfehlung fiir diese Tapa:

Legado 14 Meses Roble BIO - Tierra de Castilla - 9,40 € / 0,2l
Cabernet, Merlot, 14% alc. — trocken, fruchtig

JAMON IBERICO

Das iberische Schwein unterscheidet sich duBerlich vom normalen Hausschwein durch die meist
dunklere Hautfarbe. Es wird deshalb auch als schwarzes Schwein bezeichnet.

Weil iberische Schweine schwarze Klauen haben, nannte man den Schinken auch Jamoén de Pata
Negra (,Schwarzklauenschinken’).

Die Tiere leben ,wild‘ — jedes Tier verfligt Gber 1 Ha Weideland —
und wird ausschlieRlich von Eicheln (=== bellotas) ernihrt.

Die Tiere treiben viel Sport, weil sie von Wasser- zu
Futterstelle mehrere Kilometer zuriicklegen missen.
Das macht das Fleisch wundervoll zart und verleiht ihm
einen leichten Wild-Geschmack.

-_— e ——

JAMON IBERICO: con PANe: TUMACA
Iberico Schinken3 mit Tomaten-BrotPE Tapa 11,90 €
IBERIAN Ham3 served with Tomato-Bread®E

Du magst es GROSS - Portion Grande +8,90 €

» Recomendacidon - unsere Weinempfehlung fiir diese Tapa:

Sierra Llana SILL (BIO) - Tierra de Castilla- 7,90 €/ 0,2l
Tempranillo, 14% alc. - trocken, dunkle Kirsche

SURTIDO de IBERICOS"»3+ y QUESO MANCHEGO" con PANe: TUMACA

Auswahl iberischer Wurstspezialitdten’234 mit Manchego-Kase" und TomatenbrotbE Tapa 11,90 €
Varieties of IBERIAN pork served with MANCHEGO-cheese and Tomato-Bread®t

Du magst es GROSS - Portion Grande +8,90¢€

» Recomendacidon - unsere Weinempfehlung fiir diese Tapa:
CAMPANTE tinto - D.O. Ribeiro (Galicia) - 7,90 €/ 0,2l

Mencia y Garnacha, 11,5% alc. — trocken
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Ensaladds

ENSALADA MIXTA gemischter Salatk w

Mixed fresh Salad with home-made vinaigretteX

ENSALADA del CHEFK

con QUESO de CABRAH y FRUTAS del BOSQUE, NUECES!

Salat® mit karamellisiertem Ziegenkdse", roten Friichten, Walnissen'
Mixed Salad® with caramalized goat-cheese, red berries, Walnut'

6,50 €

’_a 16,60 €

salsas y otros
ALIOLI" — hausgemachtes Alioli" mit BrotP: ~ 4,20 €
PAN®E TUMACA — Brot®£ mit geriebener Tomate @/ 4,20 €
PORCION ACEITUNAS - Portion Oliven (/] 4,90 €
PORCION PAN - Portion Brot w 1,90 €

Lad

Noche Mediterraneaim Gasthaus zum Halbmond; Nikolausgasse 4, 67534 Speyer
(Anfahrt Gber Edith-Stein-Platz)

Oder du bekommst Besuch von der Familie und
suchst eine bezahlbare Unterkunft? >>>>>

Such dir eines der gemiitlichen bis modern
ausgestatten Zimmer in unserem Park-Hotel in
Leimen aus. Ab 79¢ [ Nacht kannst du hier
schon dein Einzelzimmer buchen:

Direktbuchung Park-Hotel Leimen- PARKHOTEL

parkhotelleimen.de

Park-Hotel Leimen, Peter-Disegna-Weg 5a, 69181 Leimen

<<<<< Direkt unterhalb des Dom zu Speyer
findest du unser kleines Gasthaus zum
Halbmond mit 5 romantischen
Doppelzimmern.

Auch hier servieren wir dirim ,Noche
Mediterranea‘ leckere spanische Kiiche und
ausgewadhlte Weine.

Du planst etwas Besonderes? Hochzeit,
Familienfest, Geburtstagsfeier, Firmenevent?
Wir kénnen dich in vielen Bereichen
unterstutzen.

Mt 5 o S L
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Paellas y Arraces

A PARTIR DE DOS PERSONAS - minimo unos 45 minutos elaboracién //
ab 2 Personen - ca. 45 Minuten Zubereitungszeit //
min. 2 persons & 45 minutes preparation-time required

PAELLA VEGETARIANA Precio por 2
Veganes Reisgericht - lass’ dich vom Namen nicht tduschen, diese Paella ist tatsdchlich VEGAN.  personas / 36,60 €
Vegan rice-dish _ o ’
Wﬁ* Preis fiir 2 Personen
Jede weitere Person zahlt: 18,30 €

» Recomendacion — unsere Weinempfehlung zu dieser Paella:

Puerta Santa - D.O. Rias Baixas (Galicia) — 8,90 €/ 0,2l
Albarifio, 13% alc. — fruchtig, trocken

PAELLA rco MIXTA Precio por 2
Spanisches Reisgericht mit Meeresfriichten”%°, Hiihnchenfleisch und Gemdise personas / 47,00 €
)

Spanish rice-dish with seafood™<?, chicken breast and vegetables Lo
Preis fiir 2 Personen

Jede weitere Person zahlt: 22,00 €

» Recomendacién - unsere Weinempfehlung zu dieser Paella:

ATELLEIRA PARCELAS - D.O. Ribeiro (Galicia) - 8,90 €/ 0,2l
Treixadura y Godello, 13% alc. — fruchtig-elegant, trocken

PAELLAr<o ESPECIAL del CHEF — Marisco y Pescado Precio por 2

Spanisches Reisgericht mit Garnelen®, Muscheln®, Meeresfriichten 79, Fisch ¢ und Gemdise personas / 49,90 €

Spanish rice-dish with seafood™%©, seasonal fish and vegetables .
Preis flr 2 Personen

Jede weitere Person zahlt: 24,30 €

» Recomendacidén — unsere Weinempfehlung zu dieser Paella:

Canyamel BIO rosé- Tierra de Castilla - 7,90 €/ 0,2l
Tempranillo, 13,5% alc. — trocken, fruchtig

PAELLA ESPECIAL del CHEF — CARNE de Ternera y Pollo Precio por 2

Spanisches Reisgericht mit Rind- & Hiihnchenfleisch — ganz ohne Meeresfriichte oder Fisch
oo TERe . . > personas / 49,90 €
Spanish rice dish with beef and chicken - without any fish or sea food ’
Preis fiir 2 Personen

Jede weitere Person zahlt: 24,30 €

Allergene & Unvertrdglichkeiten:

Fir zusétzliche Informationen wenden Sie sich bitte vor der Bestellung an unser Servicepersonal.

Die Zubereitungsprozesse in unserer Kiiche sind so konzipiert, dass die héchste Sicherheit beziiglich Allergien gegeben ist. Dennoch
kénnen wir nicht garantieren, dass keine Kontaminierungen passieren.
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WwOow !!

Am 8. Mérz 1992 wurde in Valencia eine Paella fiir 100.000 Personen zubereitet.
Es wurden folgende Zutaten verwendet:
5.000 kg Reis

6.800 kg Hdhnchen

5.000 kg Kaninchen

400 kg Ente

1.000 kg Schnecken

2.400 kg Griine Bohnen

1.400 kg Weil3e Dicke Bohnen

1.000 kg Tomaten,

150 kg Salz,

5 kg Paprikapulver (mild)

1kg Colorante

1.000 Liter Ol und 12.500 Liter Wasser

YVVVVYVYVVYVYYVYY

Die Pfanne hatte einen Durchmesser von zwanzig Metern, ein Fassungsvermdgen von 210.000 Litern,
eine Blechstdrke von acht Millimetern und wies insgesamt 4.000 Meter Schweilinahte auf; das
Gesamtgewicht der gefiillten Paellera betrug etwa 30.000 Kilogramm und wurde von 9o Stiitzpfeilern
getragen. Diese Paella wurde in das Guinness-Buch der Rekorde aufgenommen.

(unsere Desserts sind vegetarisch & glutenfrei, wir verwenden keine Gelatine)

CREMA CATALANA-A+H

Creme-Dessert mit karamellisierter Zuckerkruste AH 7,50 €
Dessert-Cream with caramalized sugar crustA*

TARTA de QUESO*» ASTURIANA con SALSA de FRUTOS ROJOS
Kadsekuchen™A nach altem asturischem Rezept, ohne Boden mit Garnitur aus roten Friichten 8,50 €
Cheesecake with red berries A

TARTA SANTIAGO~' con DADITOS de MANZANA al CARAMELO
Spanischer Mandelkuchen ' mit karamellisierten Apfelstiickchen 8,50 €
Spanish almond cake A! with caramalized diced apples

~a> =VEGETARISCH
) =VEGAN
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